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""JE NE PEUX VIVRE JE NE PEUX VIVRE 
SANS SANS CHAMPAGNE,  ,  
EN CAS DE VICTOIRE, EN CAS DE VICTOIRE, 
JE LE MÉRITE ;  JE LE MÉRITE ;  
EN CAS DE DÉFAITE, EN CAS DE DÉFAITE, 
J’EN AI J’EN AI BESOIN."

NAPOLEON BONAPARTE  
OU WINSTON CHURCHILL

 

NOTRE SÉLÉCTION DE CHAMPAGNES ET VINS

Elle se concentre sur des producteurs qui ont un sincère respect de la 
vigne et du terroir. 

Alliant modernité dans le style, et tradition dans le soin de la plante, ils 
travaillent tous en agriculture biologique, raisonnée, et / ou en nature. 

Et vu qu’en plus, ce qu’ils produisent est très bon, pas besoin de se priver !



JM Sélèque - Cuvée French Paradox - Extra Brut

Bruno Paillard - Première Cuvée - Extra Brut

Quentin Tellier - Les Massales - Extra Brut 

Domaine Savart -  L’accomplie, 1er Cru - Extra Brut

Moussé et fils - L’Or d’Eugène - Dégorgement Tardif - Extra Brut 

Bruno Paillard - NPU 2003 - Extra Brut

JM Sélèque - Partition 2011 - Extra Brut

Billecart Salmon - Brut sous bois - Brut

Jean Michel - Cuvée CEP

Henri Giraud - Esprit Nature - Zero Dosage

Soutiran - Perle Noire - Brut (Blanc de noirs)

Leclerc Briant - Cuvée Divine - Extra Brut (Solera)  06/05/04

Francis Boulard  - Murgiers

Louis Roederer - Collection 242

JM Sélèque - Partition 2ème lecture - Extra Brut 
476 Bouteilles produites pour cette cuvée mémorable

Jean Michel - Les Mulottes 2015

Olivier Bonville - Odysée 319, Grand Cru - Brut

Fabrice Pouillon - Les Blanchiens, 1er Cru 2011 - Extra brut

BOUTEILLEÀ LA COUPE 

L E S  V I N S  D E  C H A M PA G N E

CHAMPAGNE  BRUT

CHAMPAGNE  BLANC DE BLANCS
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L’ Œ N O T H È Q U E  M I L L É S I M É E

Bonnaire - Collection - 1995

Roederer - Brut Millésimé - 1993 

Bruno Paillard - NPU «Nec Plus Ultra» - 1999

Jean Michel - Premieres Vendanges - 1959

Bollinger RD - 1999 - Magnum

Maison Jacquesson - Dégorgement Tardif - 2002 

Doyard - Blanc de Blanc, Grand Cru, Vieilles Vignes - 2009

Bruno Paillard - Le Mesnil Grand Cru 1995 - Extra Brut

Jean Michel - Premières Vendanges - 1943

Jean Michel - Premières Vendanges - 1929

Francis Boulard - Petraea - II - 2012/2013 
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Q U A N T I T E S  L I M I T E E S

390
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440

192



Olivier Bonville - Rosé - Odyssée 319

Roederer - Vintage 2015 - Brut

Billecart Salmon - Brut

F.Boulard - Rosé de saignée - Extra Brut 2015, Selon Dispo

Soutiran - Rosé de saignée - Grand Cru 2008 - Brut

Dom Perignon - Vintage 2012 - Brut

Cristal Roederer - Cuvée 2013 - Brut

Henri Giraud - Fût de chêne MV16 - Brut

Billecart Salmon - François Billecart 2002 - Extra Brut

Krug - Grande Cuvée - Brut

Selosse - Exquise - Extra Brut Selon Dispo

Leclerc Briant - Abyss, 2013 - Brut Zero
Cuvée immergée au large de Ouessant en Bretagne, Grandiose

Moussé Fils - Spécial Club 2014 - Rosé 
Membre du club, tresor de champagne. Cuvée d’une précision hors norme

L E S  V I N S  D E  C H A M PA G N E

CHAMPAGNE  ROSÉ

LES ICÔNES CHAMPENOISES
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Domaine des Espiers - Côtes du Rhône
  Vallée du Rhône, Grenache noir, Mourvèdre, Syrah, 2021

Magellan - Pézenas
  AOP Languedoc, Grenache, Syrah, 2017

Domaine de Pallus - Chinon
  Vallée de la Loire, Cabernet Franc, 2020

Château Greysac - Cuvée Canard & Champagne
  Medoc, Merlot, Cabernet Sauvignon, 2011

Domaine Bonnardot - Hautes côtes de nuits
  Bourgogne, Pinot Noir, 2021

Domaine Denizot - Sancerre Rouge
  Vallée de la Loire, Pinot Noir, 2021

François Villard - Crozes Hermitage
  Vallée du Rhône, Syrah, 2020

Domaine Guidicelli - Patrimonio
  Corse, Niellucciu, 2015

Domaine de Villaine - Santenay 1er cru - Passetemps
  AOP Santenay, Pinot Noir, 2018 - Selon Dispo 

Margaux - Château Margaux - 3ème vin du Château
  Margaux, Cabernet sauvignon, Merlot, Petit verdot, 2015

Ballot Millot - Pommard - 1er cru Les Pézerolles
  Bourgogne, Pinot Noir, 2016

Château d’Issan - Margaux 
 Bordeaux, Cabernet Sauvignon, Merlot,  2009

Château Pichon-Longueville Baron - Pauillac
  Bordeaux, Merlot, Cab Franc, Cab Sauvignon, 2005

L E S  V I N S  ( PA S  D E  C H A M PA G N E )

VINS ROUGES
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L E S  V I N S  ( PA S  D E  C H A M PA G N E )

DES BONS PRODUITS FRANCAIS

Nous avons pris le soin, pendant plus de deux ans, de sélectionner les meilleurs produc-
teurs. Canard Label Rouge, Champagne de véritables vignerons.

Ici, nous vous assurons la meilleure qualité pour le meilleur prix. Nous avons noué des 
partenariats privilégiés avec J.-M. Sélèque, producteur en Champagne, Michel Cluizel, 
Chocolatier de renom pour notre Mousse au chocolat, la boulangerie Marnay, et les 

meilleurs éleveurs de canard. Même notre glace vient d’un artisan français bio ! 
C’est le meilleur de la France qui s’offre à vous !

PRIX NETS  EN EUROS SERVICE COMPRIS

Château Saint Cosme - Saint James Little Basket   
  Vin de France, IGP Pays D’oc, Sauvignon, Viognier, 2021

Château Loupiac Gaudiet - Loupiac
  Loupiac, Semillon, Sauvignon, Muscadelle, 2018

Domaine Denizot - Sancerre Blanc 
  Vallée de la Loire, Sauvignon, 2021

Francois Villard - Saint-Peray Version
  Vallée du Rhône, Marsanne, 2020

Albert Mann - Riesling Grand Cru Rosenberg
  Alsace, Riesling, 2015

Domaine de Villaine - Rully 1er cru - Raclot
  AOP Rully, Chardonnay, 2018

Château Réal Martin
  Provence, Grenache, Cinsault, Syrah, 2021

VINS BLANC

VINS ROSÉS

6

6

6
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104

55



LE SAVIEZ--VOUS ?

Le magret, c’est une invention Francaise ! Imaginé par André Daguin en 
1965, ce filet de viande maigre (eh oui !) issu de la poitrine du canard gras à 
depuis conquis le pays en s’imposant comme le plat préféré des Francais ; il 

était donc temps de rendre à César ce qui appartient à César...
Alors, merci pour tout André !



Negroni
 Carpano Rouge // Martini Bitter // Gin Normindia
Cognac Elegance
 Cognac Charles Huvet // Bitters // Champagne JM Sélèque
Gin Tonic
 Gin Normindia // Tonic water Fever Tree // Concombre ou Citron
Moscow Mule
 Vodka Zubrowka Biala // Ginger Beer Fever Tree

Vodka de la Maison Veuve Capet - Reims
 1ere Vodka produite à base de Chardonnay de Champagne

Calvados 4 ans - Finition Bourbon, Cocquerel - France
Poire Williams - Vieille Réserve Louis Roque - France
Porto Ramos Pinto - 20 ans d’âge - Portugal

PRODUCTEUR - BBP (Brussels Beer Project)

Bière Wunder Lager, Blonde
Bière Delta, IPA
Bière Grosse Bertha, Blanche

Bas Armagnac - Darroze - 1980/1985 - France
Bourbon Hudson baby - USA
Carpano  Blanc / Rouge - Italie
Cognac - Charles Huvet - VSOP - France
Gin Normindia - France
Pastis de Provence - France
Rhum - Zacapa 23 ans - Guatemala
Rhum - Mathusalem - 15 ans - République Dominicaine
Rhum -  Pixan 8 ans - Mexique
Tequila 1800 Silver - Mexique
Vieille Prune - Louis Roque - OR - France
Whisky Nikka - Pure Malt Black - Japon 
Whisky - Monkey Shoulder - Écosse

Ç A  V O U S  F A I T  T O U R N E R  L A  T Ê T E

COCKTAILS (15CL)

BIÈRES ARTISANALES EN BOUTEILLE (33 CL)

APÉRITIFS / DIGÉSTIFS (4 CL)

12

15

12

12

7,5
7,5
7,5

19/15
16
8

14

14

12
10

5
17
14

12
13

PRIX NETS  EN EUROS SERVICE COMPRIS
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13
10
14
12
12



P O U R  L E S  P L U S  S A G E S

CAFÉTERIE

SANS ALCOOL

MAISON LA BOISSONNERIE

Espresso 
Cappucino 
Latte 
Thé Mariage Frères
- Opéra (Thé vert)
- Earl Grey Impérial (Thé noir)
- French Breakfast (Thé noir)
- Jasmin (Thé vert) 

Vittel  / San Pellegrino 1L  
Coca / Coca Zero 33cl
Perrier 33cl
Limonade Angéline 25cl

Nectar de Poire  25cl
Nectar d’Abricot 25cl
Jus de Pomme 25cl
Jus de Tomate 25cl

2,80
4,50
4,50

4,50

6,50
5
5

6
6

6
6

LE PASSAGE DES PANORAMAS / FRANÇOIS MARQUIS

Le passage que vous avez emprunté pour venir chez nous est né en 1800. La boutique 
dans laquelle vous êtes assis, en 1818. Le Passage des Panoramas est le premier centre 
commercial du monde ! A l’époque des rues boueuses et de l’absence d’electricité, Pa-
ris innovait mondialement avec ses passages couverts, goudronnés et éclairés au gaz. 
Les panoramas ? Deux attractions aujourd’hui détruites en forme de rotonde, qui amu-
saient les passants. Et François Marquis ? Chocolatier des rois, il a ouvert ses portes 
ici il y a deux siècles. Ces plafonds et cette façade, aujourd’hui classés, sont d’époque.  

Ca vous en bouche un coin (-coin) ?

PRIX NETS  EN EUROS SERVICE COMPRIS

 & CANARD CHAMPAGNE



57 passage des panoramas, 75002 Paris
WWW.FRENCHPARADOX.PARIS

CANARDCANARD   &&  CHAMPAGNECHAMPAGNE
French Paradox


